























Essen ist ein Bedürfnis
Genießen ist eine Kunst
Die Zeit sich dafür zu nehmen, ist die, welche uns etwas gibt.
Sei geduldig und hab das Vertrauen, dass alles kommt,
wenn die Zeit dafür reif ist
Unser Essen wird immer frisch zubereitet
und braucht daher diese ZEIT!





Vorspeisen

Hühnerleberparfait mit Mangodressing, Preiselbeeren und Brioche (AGE)							EUR 10,50
Chicken liver parfait with mangodressing, cranberries and Brioche
Rindercarpaccio an Rucola mit frischem Parmesan, fein garniert, mit Gebäck (AMNO)					EUR 12,80
Beef carpaccio fine garnished with bread
Graved Lachsforelle mit Salatbouquet und Honig-Senf Dressing (DCM)							EUR 11,90
Graved salmon with salad and honey-mustard dressing
Käsevariation mit Feigenmarmelade und frischem Obst (GM)		 						EUR 12,50
Variation of cheese with fig jam and fruits
Marinierte Sulze (Fleisch) mit rotem Zwiebel (MO)				 						EUR 11,60
Marinaded brawn with red onions


Suppen

Rindssuppe mit Frittaten (A,C,G,L)													EUR   4,10
Clear beef broth with sliced crepes
Kürbiscremesuppe (NGHL)		 												EUR   4,90
Creamy pumpkin soup
Nudelig und vegan

Frische Pasta mit Gorgonzola, Spinat und gerösteten Walnüssen (A,C,G,H)							EUR 13,50
Pasta with gorgonzola, spinach and roasted walnuts
Kartoffel-Pilz Taler auf cremigen Sauerkraut 	(ACO)								 		EUR 12,50
Potato thalers stuffed with mushrooms on creamy sauerkraut


Burgerkreationen

Brunnwindburger 															EUR 15,50
Rindfleischlaibchen, Cheddar, Speck, Zwiebelmarmelade, BBQ Sauce, Salat & Tomate
dazu Steakhousepommes (ACGE)
Burger with cheddar, bacon, onionmarmalade, BBQ sauce, tomatoes& Salad with french fries
Halloumiburger 															EUR 14,80
Halloumi mit hausgemachtem Hummus und gegrilltem Paprika sowie Rucola
und Steakhouseommes (ACGHOE)
Halloumi with Hummus, grilled paprika, rucola and french fries
Fischburger 																EUR 15,50 
Gegrillltes Lachsforellenfilet aus der “SeeAche”, mit Limettenmayonnaise, Frisée Salat,
Yuzu Dresssing, rote Zwiebeln und Gurke, dazu Steakhousepommes (ADM)
Grilled salmon trout, with limemayo, salad, yuzu dressing, red onions, cucumber and French fries


Aus der Pfanne

Schnitzel „Wiener Art“ vom Schwein mit Pommes oder Petersilkartoffeln dazu Preiselbeeren(A,C,G,O,E)		EUR 14,80
Schnitzel of pork with french fries or parsley potatoes
Schnitzel „Wiener Art“ von der Pute mit Pommes oder Petersilkartoffen (ACGOE)						EUR 15,90
Schnitzel of turkey with french fries or parsley potatoes
Thaicurry mit Gemüse und Reis (AH)												EUR 13,90
 Vegetabale curry with Pak Choi and Rice

Thaicurry mit Gemüse, Reis und Garnelen (AHB)										EUR 18,90
 Vegetabale curry with Pak Choi and Rice

Rindsgulasch mit Knödel (ACG)													EUR 15,00
Beef goulash with dumpling


Vom Grill
Steak „Legend of OX” 
Rumpsteak vom Jungochsen (300g) mit Steakhousepommes, Grillgemüse und Kräuterbutter (GE)			EUR 34,90
Rumpsteak with two sauces and french fries and beans
Schweinesteak glasierten Karotten und Kürbis-Karottenpüree und Babyspinat  (HG) 					EUR 17,50
Pork steak with glazed carotts and pumkin-carrotpuree and spinach
Rinderfilet (200g) in Rotweinsauce mit Babygemüse und Kartoffelgratin (HG)						EUR 28,90
Beef filet in sauce of red wine with baby vegatables and potato gratin





Fangfrisch aus der “SeeAche”
Gegrilltes Lachsforellenfilet auf Fenchelgemüse, grünen Linsen und Sauce  (DLG)					EUR 24,50
Grilled filet from a salmon trout on creamy lenses and fennel cream sauce

Salatvariationen
Spinatknödel mit Käse gefüllt auf buntem Salat, mit Butter & Parmesan (ACGM) 		 			EUR 11,90
Spinach dumplings filled with cheese in a bed of greens
Gemischter Salat mit Hausdressing (GMO)											EUR   5,40
Mixed salad with homemade house dressing
Blattsalat mit Hausdressing (GMO)												EUR   4,30
Mixed green salad with homemade house dressing
Caesar Salat mit gegrilltem Hähnchen und Croutons (CGM)									EUR  14,20
Caesar salad with grilled chicken and croutons
Bauernsalat mit Ei, Speck und Kartoffeln (ACM)										EUR   12,00
Farmer salad with eg, bacon and potatos


Kids (Young generation…. Kiddies)	
Kleines Schnitzel „Wiener Art“ vom Schwein mit Petersilkartoffeln oder Pommes (ACGE)				EUR   9,50
Small schnitzel of pork with parsley potatoes or french fries
Kleines Schnitzel „Wiener Art“ von der Pute mit Petersilkartoffeln oder Pommes (ACGE) 				EUR  11,50
Small schnitzel of turkey with parsley potatoes or french fries
Miniburger mit Rinderpatty und  Cocktailsauce fein garniert und Pommes (ACGEN)					 EUR   8,30
Mini-Burger with french fries	
Pasta in Tomatensauce (ACGL)													 EUR   6,90 
Pasta with tomatocream



Für den süßen Gaumen

Hausgemachter Käsekuchen mit Waldfruchtsauce und frischen Früchten (AGC)							EUR   6,20
Cheesecake with berrysauce
Kaiserschmarrn mit Rosinen & Zwetschkenröster (A,C,G,O)										EUR   8,50
Kaiserschmarrn with raisins and stewed plums
Topfenknödel mit Nussbrösel, Erdbeersauce und Sorbet (ACGH) 									EUR   8,90
Curd dumplings with Brussels nuts, strawberrysauce and sorbet

Apfel – oder Topfenstrudel 														EUR   3,80
Apple or cream cheese strudel 	
mit Schlag  (A,C,G,H,O) (whipped cream)													EUR   5,00
	mit Vanilleeis (A,C,G,H,O,P) (vanilla ice cream)	 											EUR   5,50
	mit Vanilleeis & Schlag (A,C,G,H,O,P) (with vanilla ice cream and whipped cream)								EUR   6,70
	mit Vanillesauce (ACG)														EUR   6,50
	

Hausgemachte Torten (A;C;G;H) 														ab EUR 3,80
Choice of homemade cakes and sweets
Alles Inklusivpreise.
Jegliche Nach- und Sonderbestellungen werden extra verrechnet!
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